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วธีิการวจัิย

เวลา มดาํเนินการ มิถุนายน 2556
กนัยายน 2556

ทาํการทดลอง มหาวทิยาลยัแม่โจ้ – ชุมพร
หอ้งปฏิบติัการวทิยาศาสตร์ มหาวทิยาลยัแม่โจ-้ชุมพร

เขียนรายงาน มหาวทิยาลยัแม่โจ้ – ชุมพร

แผนการดาํเนินงาน

การดาํเนินงาน
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1.
2.คน้ควา้ขอ้มูล
3.
4.เตรียมอุปกรณ์
5.ทาํการทดลอง
6.บนัทึกการทดลอง
7.รายงานผลการทดลอง
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อุปกรณ์

1.
1.1 ( ) หรือ
เรียกวา่ Hatched fry หรือ Yolk sac fry จากศูนยว์จิยั
1.2ใบมงัคุดสด
1.3 ตูก้ระจก ขนาด 18×36 จาํนวน 6 ใบ
1.4 อาหารปลา (ปลาดุกเล็ก) 8886
1.5 ภาชนะฟักไข่ (ถงัพลาสติกทรงกลม) ปริมาตร 4 ลิตร
1.6 อุปกรณ์ใหอ้ากาศจาํนวน 6 ชุด
1.7 อุปกรณ์ผา่ตดั
1.8 ผา้ขาวบาง
1.9

2.
2.1 4 หอ้ Sartorius รุ่น BP121S
2.2 Rotary Evaporator Rotavapor รุ่น R-200
2.3 ตูอ้บความร้อน Hot Air Oven Memmert รุ่น ULE 500
2.4 กลอ้งจุลทรรศน์ (Microscope Compound) OLYMPUS รุ่น C 001

3.สารเคมี
3.1 เอทิลแอลกอฮอล์ (ethyl alcohol) 95 %
3.2 สียอ้ม Aceto-Carmine
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วธีิการทดลอง

1.การวางแผนการทดลอง

4 ด้วยสารสกดัใบมงัคุด ระดบัความเขม้ขน้ 0.03 กรัม/
ลิตร แบ่งการทดลองออกเป็น 2 ชุดการทดลอง ชุดการทดลองละ 3

1 ไม่มีการแปลงเพศปลานิล(ชุดควบคุม)
ชุ 2 แปลงเพศปลานิลโดยแช่สารสกดัใบมงัคุด ระดบัความเขม้ขน้ 0.03

กรัม/ลิตร เป็นระยะเวลา 24

2.วธีิการทดลอง

เช็ดใบมงัคุดให้แห้ง
มงัคุดให้มีขนาดเล็กลง ก่อนนําไปใส่ตะกร้าในตูอ้บความร้อนให้แห้งด้วยอุณหภูมิ 50 องศา-
เซลเซียส เป็นเวลา 24 อบแห้ง
ใบมงัคุดหมกัดว้ยเอทิลแอลกอฮอล์ 95% อตัราส่วน 1:1 ใบมงัคุด 1,000 กรัม ต่อ เอทิลแอลกอฮอล์
1 ลิตร เป็นเวลา 7 สกดัใบมงัคุด

(ผง)
โดยใส่ใน petri dish ใชส้ารสกดัใบมงัคุด กการสกดั
เขม้ขน้ 0.03 กรัม / ลิตร ในการแช่ไข่ปลา 4 ในถงัพลาสติกทรงกลม ให้อากาศตลอดเวลา
เป็นเวลา 24 ต่อในตูก้ระจก

กระจก 2 เวลา 08.00 และเวลา
17.00 น. 1 ระหวา่งดาํเนินการทดลอง
ทาํการเก็บ 80 วนั

3.การวเิคราะห์ขอ้มูล

วเิคราะห์ความแปรปรวน(Analysis of variance) และเป ของ
อตัราการรอดตาย และเปอร์เซ็นต์การแปลงเพศปลานิล เป็นเพศผู ้ โดยวิธี Independent Sample
T-test 95 เปอร์เซ็นต์


